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ENTREES

1L.PAIN 2,00¢ 37. SANGLIER MIJOTE DANS UN CHAUDRON AVEC CHATAIGNES  12,50€ 70. . SANDWICHES (FROMAGE, JAMBOM OU LES DEUX ) 2,20¢€ 83. CAFE /DECAFEINE 0,30€
2. OLIVES 1,85€ 38. CHAMPIGNON AVEC CHORIZO DE VINHAIS 11,00€ 71. SANVDWICHES AU JAMBON DEPAYS _____ 300€ 89. CAFE AUX LATT (PETIT) 0,80€
3. PATE (SARDINE, CRABE OU THON) 2,35€ 39. CASSOULET A (A TRANSMONTANA (OU AU SANGLIER) 11,00€ 72, TARTINE (PAIN TRADICIONEL) . 2,20€ 90. ORGE 0,30€
4. PLANCHE DE FROMAGE 5,50€ 40. POT AU FEU A LA PORTUGUAISE 12,50€ 73. CROQUE MONSTEUR (PAIN TRADICIONEL) . 3,50€ 91. CAFE DOUBLE 1,50€
5. PLANCHE DE CHARCUTERTE .o 5,50€ 41, “BUTELO” ACOMPAGNE DE HARICOTS DE BARGES 12,50€ 74. HAMBURGUER : 5,50€ 92. CAFE AUX LAIT (MOYEN) 1,50€
6. PAIN REGIONAL GRILLE TARTINER A UHUILE D'OLIVE €T D'ATL . 2,50€ 42, R1Z DE POULPE 11,00€ 93, CAFE AUX LAIT GALAO(GRAND) 1,60€
i SR ANISEIS S DRI 3,00¢€ 43, HARICOT AVEC CHOUX ET VIANDE FUMEE 1,00€ BOISSONS 94. CAPUCCINO / MOCACCINO 1,60€
8. CHAMPTGNONS SAUTES 5,50€ 44, SECRETS DE PORC * BISARD” ROTI AVEC COMPOTE 95. LAIT AU CHOCOLAT 1,30€
9. CHORIZO GRILLE AVEC CHATAIGNES 6,50€ DE POMMES €T CHATATGNES 11,00€ 75. EAU MINERALE 0,33 _ 090€ 96. CHOCOLAT CHAUD 1,60€
10. VIANDE MARINE AU VIN D'ATL 6,50€ 45, TRUITE DE “ESCABECHE” 1,00€ 76. EAU MINERALE 0,50L 110€ 97 THE (INFUSION) 110€
11. PETIT GATEAU SALE AU SANGLIER . 6,50€ 46, MORUE “A BRAZ” - 10,00€ 77. EAU MINVERALE 1,500 190€
12, PICA-PAU (PETITS MORCEAUX DE VEAU GRILLES) ___ 6,50€ 47, MORUE A LA CREME - 10,00€ 78. EAU GAZEUSE 0,200 1,10¢
13. CROQUETTES DE ALHEIRA (4un) 3,00¢ 48, “PATANISCAS” DE MORUE ACOMPAGNE DE SONRIZAUX agIcors  10,00€ 79. REFRIGERANT 0,201 . 1,30€
14. BETGNET DE MORUE (+unp) 3,00¢ 49, COTELETTES DE PORC A L'0IGNON 10,00€ 80, REFRIGERANT 0,33L 1,40€ EEUX-DE-VIE ET LIQHEUR
15. FRITES TRADITIONELLES 3,85¢ 50 FILETS DE MAQUEREAU ACOMPAGNE DE SON RIZ A LA TOMATE _ 10,00€ 81. COMPAL (JUS DE FRUIT) 0,250 1,40€ HorSLERpaNTAd R
16. SALADE COMPOSEE 4,50¢ 51, STEAK DE THON A L'0TGNON 12,50€ 82.COCA-COLA033L 1,50€ ﬁf&iﬁiﬁgfz\&‘?ﬁfsg’fgjga’;‘;‘““) '(’);ST zg’zggs
17. SALADE DE SARDINE 5,50€ 83, JUS D’ORANGE PRESSEE 0,251 e 2,80€ :
BE SSE RT 85. VERRE DE VIN (ROUGE OUBLANC) 1,00€
SOUPES (VARIE SELON (A DISPONIBILITE) 86.BIERE020L 1,00€
19. SOUPE DU JOUR : 2,75€ 52, MOUSSE AUX CHOCOLAT AVEC ZESTES D’ AMENDE OU AVEC MORCEAUX DENOTX ____ 2,50€ il BIGRE}O,BBL‘ = — 1,30¢
(VARTE DURANT LA SEMATNE: BROCOLT, EPINARD, CHOUX OU NAVET) R 3 (DIVERSITE DE BIERES EXPOSEES AU BAR)
53, CREME BRULEE FAITE MAISON 2,50€
AUTRES (SELON LA DISPONIBILITE): 54, CONFITURE DE FRATSE AVEC GLACE A LA VANILLE 2,50€
20. SOUPE AUX CHAMPIGNONS 3,00€ 55, GATEAU “COLCHAD DE NOTVA” 2,50€ VIN REGIONEL
21. SOUPE AUX CHOUX VERTS 2,75¢ 56. CONFITURE DE POTIRON AVEC MORCEAUX DE NOIX 2,75¢ (VOIR UEXPOSANT AU BAR)
22, SOUPE A LA “TRANSMONTANA” 2,75€ 57. PUDDING DE TANTE RAQUEL 2,15¢ VIN: ROUGE, BLANC ET ROSE.
23, BOUTLLON DE POULET 2,75¢ 58. PUDDING AUX CHATAIGNES 275¢ REGTONS DEMARQUEES AU NORD DU PORTUGAL:
3 ) MINHO, DOURO € TRAS-0S-MONTES
24, CREME AUX FRUITS DE MER 3,00€ 59, PUDDING “MOLOTOF” 2,75¢
25. SOUPE DE POISSON 3,00€ 60, CREPE (AU CHOCOLAT OU AU VIN DE PORTO) 3,75¢ VIN DE PORTO
61, GLACE A LA TASSE X 395¢ (VOIR LEXPOSANT AU BAR)
62. FRUIT D’EPOQUE = 2,50€ RENSEIGNEZ-VOUS SUR LES DIFFERENTES VARIETES ET APPRENEZ-EN
PLATS
PLUS SUR CET “EX-LIBRIS” DU PORTUGAL.
] liqueur, naturel et fortifié, produit depuis le XVlle siecle, exclusive-
26. P12ZA MATSON (30 MIN) 10,00€ Le vin de Porto est une lig
: PBTISSERIE ment a partir de raisins de la région du Douro (la plus ancienne dans le monde), dans le
27. FRANCESINHA (somn) 9,00€ AT T e e G D IS T L EHAGUE nord du Portugal & environ 100 km de la ville de Porto, dans des conditions humaines et
28. HAMBURGUER 8,50€ JOUR. DEMANDER LA DISPONIBILITE. naturelles trés parﬁcu/iéres.
’ e ,50
ppeniAvE COMPO'SEE 3,50¢ 63, BRIOCHE 250¢ Régua et Pinhdo sont les principaux centres de production. Le nom "Porto" est di au fait
30. SALADE COMPOSEE AVEC FROMAGE ET MORCEAUX DENOIX  8,50€ : = ? que ce vin est stocké et expédié depuis les nombreuses caves sur les rives du fleuve Douro,
31, MENU ENFANT 6,50€ 64. CAKE AU CACAO ET BANANE 1,50€ & Vila Nova de Gaia (Porto).
32, ATGUILLETTE DE DINDE 8,50¢ APSTARTE QU MIEL NOTXETLANNEILE 2,75€ g ac i y — " . /
: 66. GATEAU A LA POMME 275¢ Ce qui différencie le vin de Porto des autres vins, hormis son climat unique, est que la
33. SAUMON GRILLE 10,50€ X E ¢ fermentation du vin n'est pas complete et qu'elle est arrétée a un stade précoce (deux a
34. PAVE DE VIANDE DE VEAU TRANSMONTANO 11,00€ 67. GATEAU A LA CHATATGNES 3,00€ trois jours aprés le début) par I'addition d'une eau-de-vie neutre (avec environ 772
35, POULET BRATSE PICANT 8.50€ 68. GATEAU A LA BETERRAVE ET CACAO 2,50€ d'alcool). Ainsi, le vin de Porto est un vin naturellement doux (puisque le sucre naturel des
‘ y 69. GATEAU AU CHOCOLAT 250 raisins ne se transforme pas complétement en alcool) et plus fort que les autres vins (entre
36, PLATS DU JOUR (SELON (A DISPONTBILITE) 9,50¢ ' 20€ 19 et 22 ° d'alcool).
-CALAMAR MIJOTE A LA SAUCE TOMATE
:g,z;’:: ﬂ:%%eﬁcuil;:gwamu Un vin idéal pour toute circonstance, comme un apéritif ou apres un repas ou simplement
pour savourer la douceur et I'excellence d'un vin unique au monde.

PLATS REGIONAL

(SUR COMANDE ET POUR 4 PERSONNES MINIMUM)

SNACK BAR CAFETERIA

AUCUN PLAT, NOURRITURE OU BOISSON, Y COMPRIS LE COUVERT, NE PEUT ETRE FACTURE ST LE CLIENT NE LE SOLICITE PAS OU EST RENDU INUTILISABLE (ARTICLE 135 DU DECRET-LOT 10/2015 DU 16 — = S P - T B L =
JANVIER). CETTE ETABLISEMENT CONTIENT DES INFORMATIONS SUR LES INGREDIENTS ALLERGENES. POUR PLUS D'INFORMATIONS, VEUILLEZ VOUS DIRIGER AU PERSONNEL (REGLEMENT UE N ° s - - -
1169/2011 DU 25 OCTOBRE).




